
 
ZLECENIE NR …………………………… | MIESIĄC: ………. | 2024 

IMIE NAZWISKO NUMER TELEFONU NA KIEDY, TERMIN DOWÓZ – GDZIE I NA KTÓRĄ 

    

jeśli wystąpiła zmiana w kalendarzu lub na zleceniu napisz tu:  [ ______________________________________________________ ]

 

 

 

 

 

 

Wybór ciast:  (¼  – 6-8 porcji), (½ - 12-16 porcji) – (1 - 24-26 porcji). Papilotki?: TAK/NIE Kroić?: TAK/NIE 

Papilotki powyżej 1 blachy +5zł 
Krojenie od 1-2 blach: +10 zł 
Krojenie od 2-4 blach: +20 zł 
Krojenie od 4-6 blach: +50 zł 
Krojenie od 6 blach: +80 zl 

1  Mleczko 
2  Kajmaczek 
3  Banan 
4  Cytryna 
5  WZ 
6  Szarlot 
7  Shrek 
8  Sernik 
9  Chmurka 
10  Solanka 
11  Tiramisu 
12  Nowojorski 
13  Popcorn 
14  Brownie 
15  Makowiec 
16  Ferrero 
17  Porzeczka 
18  Mech 
19  MajoBaba 
20  Drozdzowa 
21  Marmurek 
22  Karpatka 
23  Kruszonka 
24  Murzynek 
25  CiniMini 
26  Orzeszek 
27  Baks 
28  Piernik 
29  Owoc 
30  Stacja 
31  Pszczółka 
32  Koko 
33  Pijak 
34  Maślane 
35   
36   

                                              

                                              

                                              

                                              

                                              

                                              

                                              

 

Babeczki  (7 zł / szt.) 
1  Owoc 
2  Kajmak 
3  LemonCurd 
4  Kopiec kreta 
5  Jabłko (limitowane) 
6  Ser (limitowane) 
Deserki (7 zł / szt.) 
1  Tiramisu 
2  Panna Cotta 
3  Ptasie Mleczko 
4  Shrek 
5  Rafaello 
6  Ferrerro 
7  Czekolada z wiśnią 
8  Brownie 
9  Leśny Mech 
10  Chmurka 
Inne 
21  Rurka krem  
22  Rurka śmietana 
23  Eklerek krem 
24  Eklerek śmietana 
25  Beza lemoncurd 
26  Ciastka kruche 
27  Kokosanki 
28  Makaroniki 
29  Ciastka owsiane 
30  Szyszki krówkowe 
31  Rogaliki 
32  Francuz 
33   
34   
35   

 

Tort         okrągły / prostokątny / kwadrat / serce 
Na ile osób:                     Ile kg: 
Biszkopt: jasny / ciemny / mieszany 
Wybierz rodzaj tortu: 
  1. Tort Standardowy na śmietanie (Tradycyjny, domowy tort 
na śmietanie z wieloma kawałkami owoców: borówka, malina, brzoskwinia + opcje, 
które wybierze klient) 
  1.1 Tort Serce (+20 zł dopłaty do całości tortu) 
  1.2 Tort Kinder (czekolada po całości, z świeżymi owocami, kinderkami, 
Kinder bueno, jajko Kinder, inne ciastka/drażetki) (+20 zł dopłaty do całości tortu) 
  1.3 Tort Beczka Whisky (dekoracja z pryncypałek w formie 
„palisady”, lód zrobiony z galaretki przezroczystej oraz dwie buteleczki whisky) -
(+100 zł dopłaty do całości tortu) 
  2. Tort Czekoladowy (Tort na kremie Wedlowskiej czekolady i 
śmietanki, z żelkom malinową i chrupkiem kukurydzianym (ala nutella) 
przesmarowanie tylko i wyłącznie konfiturą / dżemem malinowym) 
  3. Tort Truskawkowy (z truskawkami, kremem truskawkowym, 
żelkom kawową i kremem z białej czekolady) 
Opcje (1): czekolada | truskawka | porzeczka czer. 
Opcje (2): przesmar. śmietaną | kremem czekoladowym 
Opcje (3): 
Konf. (1): malina | porzeczka | truskawka | morela | 
brzoskwinia | wiśnia (do wyboru max dwa) 
Napis/Tabliczka:  
Dekoracja w cenie: 
  [1,2,3] Standardowa z świeżymi owocami do-okoła, 
  [1,2,3] Świeże owoce wysypujące się z rożka od lodów, 
  [1,2,3] Drip – w połowie / po całości okręgu, 
  [1,2,3] Czekolada po całości / po połowie - na wierzchu torta, 
  [1,2,3] Napis z czekolady na wierzchu torta, 
  [1] Śmietanowe różyczki wokół tortu (mogą być kolorowe) 
 
Za dopłatą (1,2,3) (do całości torta) 
  koloryzacja +5 zł 
  podwojenie owoców w torcie, +15 zł 
  topper ze sklejki (drewniany), +20 zł 
  topper z plexy (np. „złote lustro”),  +30-60 zł 
  opłatek waflowy (nakładany na tort), +20 zł 
  opłatek cukrowy (wbijany jak „figurka w tort”). +20 zł 
  figurka – wyceniane indyw. od +20 do +100 zł. 
  inne (alkohol, butelki, produkty premium) – wycena indyw. 

 
Szczegółowy opisy tortów dla klienta (baza, opcje, biszkopt, 
przesmarowanie, dekoracja, za dopłata) pod adresem: 
torty.pyzipyzi.pl 

Dodatkowe uwagi dla Tortu Standardowego: Jest to tort tradycyjny, nie 
robimy tortów artystycznych, wielokątowych, z mas cukrowych, nie 
używamy chemii, ulepszaczy, proszków, wzmacniaczy smaków. Kierujemy 
się tylko 100% domowym, naturalnym, na śmietanie tortem. Tylko i 
wyłącznie na życzenie klienta możemy użyć kroplę barwnika do śmietany 
w celu koloryzacji. Najmniejszy możliwy tort ma wagę od 1kg to 1,2kg. 
Zastrzegamy sobie, że tort może mieć różnice w wadze +/- 300g. Tort 
wyliczamy zgodnie ze wzorem ILOŚĆ OSÓB * 150 GRAM = IlE_KG_TORT 
np. 10 osób * 0,15 = 1,5kg tort. 

Cena: Standard i Truskawkowy 90 zł za kg. Czekoladowy 100 zł za kg. 
Dowóz oraz karton zawarty w cenie. 

Z polecenia?: _______________________ Źródło pozyskania ______________________  


